HOCHZEITS-
KATALOG

Landhaus Burgwedel 2024



Ein Ort, der Traume
wahr werden lasst.

Stellen Sie sich vor, wie Sie Hand in Hand in unserer idyllischen
Umgebung stehen, die frische Luft einatmen und den Duft der Blumen
genieBen, wédhrend Sie den wichtigsten Tag Ihres Lebens planen.

Unser charmantes Landhaus in Hannover bietet Ihnen den perfekten
Rahmen fiir Ihre Traumhochzeit. Von der ersten Begegnung bis zum
letzten Lied sind wir an lhrer Seite, um sicherzustellen, dass lhre
Hochzeit nicht nur ein Event, sondern ein unvergessliches Erlebnis wird.

Auf den folgenden Seiten méchten wir Ihnen einen Einblick in unsere
vielseitigen Angebote geben. Entdecken Sie unsere wunderschén
gestalteten Rdumlichkeiten, die von rustikal bis elegant jeden Stil Ihrer
Feier widerspiegeln kénnen. Lassen Sie sich von unserem exquisiten
Catering verfiihren, das keine kulinarischen Wiinsche offen lasst, und
lassen Sie sich von unserer liebevollen Dekoration inspirieren, die jede
Veranstaltung in ein Mérchen verwandelt.

Unsere detaillierten Informationen zu den verschiedenen Paketen und
Preisen ermoglichen es Ihnen, Ihre Hochzeit nach Ihren Vorstellungen
zu gestalten.

Lassen Sie sich von der Magie des Landhauses Burgwedel verzaubern
und machen Sie den ersten Schritt zu einer Hochzeit, die so einzigartig
und besonders ist wie Ihre Liebe.
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IHRE TRAUMLOCATION IM GRUNEN

Das LLandhaus in Burgwedel

Mit 380 m2 Flache bietet das
denkmalgeschlizte Fachwerkhaus Platz
fur bis zu 130 Personen bei einer
Stehparty und fur bis zu 93 Personen in
verschiedenen Bestuhlungsformen.

Das Gebdude erstreckt sich ldber zwei
Etagen, die Ihnen vielfaltige Nutzungs-
moglichkeiten bieten. Das Erdge-
schoss lasst sich individuell gestalten
und bietet ausreichend Platz fur lhre
Gaste, um ausgelassen zu feiern und
den Tag zu genieBen.

Das Obergeschoss dient als ruhiger
Rickzugsort far die Braut und ihre
Begleiterinnen vor der Trauung. Hier
kénnen Sie sich in entspannter
Atmosphére auf |hren groBen Moment
vorbereiten und die letzte Vorbe-
reitungen treffen.

Bei schénem Wetter bietet der rund
3.500 m? groBe Garten zusétzliche
Gestltungsméglichkeiten.  Ideal st
diese groBe AuBenfléche fur freie
Trauungen. Hier, umgeben von der na-
turlichen Schénheit unserer gepflegten
Griinanlage, wird lhre Zeremonie zu
einem unvergesslichen Erlebnis.




Weitere Impressionen
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Locationmicte: 1.250,00¢€

Inkl. Auf- und Abbau, Bestuhlung mit Hussen, Stihle fir die freie Trauung
(ohne Hussen), Stehtischen, Endreinigung, Besichtigung, 1,5h
Dekorationszeit am Hoch-zeitstag, Eindecken der Tische (ohne
Tischdecke, diese kostet zusdatzlich)



AUSWAHL

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine
Auswahl verschiedener Buffetvarianten,

Unser erfahrenes Kiichenteam kreiert mit
Leidenschaft und Kreativitat Gerichte, die
nicht nur den Gaumen verwdhnen, sondern
auch Ihre Géste begeistern werden.

Kinderermadfligung:
O-5 Jahre: 100 %,
o0-11 Jahre: 50 %,
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DAS EDLE

bUFFET

Lachstatar
mit geréstetem Sauerteigbrot und roter Rettichcreme

Dinn geschnittene Pfeffersteaks
mit Schalottenkonfitiire

Cremiger Burratta
auf bunten Tomaten mit frittierem Rucola

Karamelisierter griner Spargel
mit Birnenchutney und Feldsalat

Brotauswahl
mit Triiffelbutter, Balsamico-Tomatendip und Honig-Ziegenkdsecreme

Rosa gegarter Kalbsricken
mit Thymian-Rahmsauce und Wildkrdutersalat

Lachsforelle
mit Krduterkruste und glasiertem Wurzelgemtise

Rote Bete Bratlinge
mit Mangold, geréstetem Blumenkoh! und pikanten Niissen

Zwcicrlei Gnocchi
mit fruchtigem Tomatensugo und Pinienkernen

Kartoffelgratin

Orangen Creme Bralée
mit Vanillehippe

Cheesccake
mit knusprigen Schokoperlen und Heidelbeerkompott

Espressomousse
mit dunkler Schokolade und Himbeergel

Prcis pro Person: 75,00€
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DAS VEGETARISCHE REGIONALE
Rote Bete

mit Hirtenkédse und Orangenvinaigrette

Gerostete Siukartoffel
mit Honig und Olivenél

Geflammter Zicgenkdse
mit Brombeersauce und Pumpernickelcrumble

Brotauswahl
mit Hummus, veganer Krduterdip, Auberginencreme

SilBkartoffel
Mit Quinoa geftillt und Knoblauchcreme

In Salbei geschwenkte Gnocchi
mit Sauce Arabiatta und Rucola

Vegane Maultaschen
mit Krduter-Champignonsauce

Gerostete Meersalzkartoffel
mit veganer Sour Cream

Paprikagemiise

mit geschmolzenen Kirschtomaten

Vegane Joghurtcreme
mit Brombeercrumble

Schokoladenmousse
mit Mangosalat

Veganer Milchreis
mit Zimt-Apfelchutney

Precis pro Person: 50,00¢€



DAS MEDITERANE

bUFFELE

Caprese Salat
mit hausgemachtem Pesto und frischem Pfeffer

Vitello Tonnato
mit Rucola und eingelegten Kapern

Hiahnchen Involtini
mit frittiertem Salbei

Italicnische Brotauswahl
mit Pesto Rosso, Lavendelbutter und Rosmarin-Honigchutney

00 00 0000000000000 000000000000 00C0CCEOCNOGNONONONONONONONONEOEOOPEOOTPEOLOTPEOLOTPOTLOTPEOTLOTPEOTLOTPEOTLOPOLEOTPOLOTOOLOS
Maispoularde
in Parmesansauce mit Kirschtomaten

Lachsfilet
mit Zitronensauce und Sellerieragout

Mit Peperonata gefullte Ravioli
in fruchtigem Tomatensugo

Mediterranes Gemiise
mit Thymian und Knoblauch

Rosmarinkartoffeln

Klassischen Tiramisu
mit Erdbeeren (nur Mai-Juli)

Himbecer-Panna Cotta
mit Panettonecrumble
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Prcis pro Person: 65,00¢€
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DAS BBQ -

bUFFET

Caprese Salat
mit frischen Tomaten, Mozzarellakugeln und hausgemachtem Pesto (vegetarisch)

Gerosteter Kartoffelsalat
mit Radieschen und Schnittlauch (vegan)

Blattsalate mit Dessing und Croutons
mdgliche Dressings: Orangenvinaigrette, Balsamicovinaigrette, French Dressing,
Joghurtdressing, Parmesandressing

Brotmix mit dreicerlei Dips
mdogliche Dips: Krduterbutter, Honig-Chillibutter, Rote Bete Creme, Datteldip,
Oliventapenade, Aioli

Frische Barlauch-Bratwurst
Flanksteak

Lachsfilet
mit gegrilltem Pak Choi

Marinierte Hihnchenoberkeule
mit Chili-Mangosalsa

Mcersalzkartoffeln
mit Sour Cream (vegetarisch)

Mediterranes Gemiise
mit frischen Krautern (vegan)

Mousse au Chocolat
mit Himbeercrumble

Buttermilch-Yuzutartelett

Prcis pro Person: 60,00¢€



KRULINARISCHE

ERGANZUNGEN

FINGERFOODEMPFANG

Frischkdasecreme mit Krdutern
Roastbeef mit Sauce Tartar
Ziegenfrischkdse mit Honig und Walnuss
Grillgemise und Hummus

Bruschetta

Ziegenkase, Feige, Honig
Luftgetrockneter Schinken

Raucherlachs, Senf-Dill-Sauce, Garnele
Grillgemuise, Hummus

Yakitori-Spiefe vom Huhn
mit asiatischem Glasnudelsalat

Cocktailtomaten-Mozzareclla-Spicld

Parmaschinken mit Oliven
auf mediterranem Pastasalat

Anti-Pasti Spiefd
Falafel-Olivenspice mit Minzjoghurt
Rote Bete Salat mit geflammtem Ziegenkdse

Garnclenspief aus Wakamesalat

Sie k6énnen sich von jeder Sorte zwei Varianten aussuchen.
Kalkuliert wird mit fiinf Teilen pro Person.

Prcis pro Person: 16,00¢€
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KRULINARISCHE

ERGANZUNGEN

MITTERNACHTSSNACK

Currywurstragout 8,00¢
mit Baguette

Chili Con Carne 8,00¢
mit Baguette

Chili sin Carne 8,00¢
mit Baguette

Internationale Kaseauswahl 12,00¢€
mit Feigensenf und Sylter Brot

Preise verstehen sich pro Person.
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GETRANKE PAKETE

Basic

Softgetranke

Wasser (Sprudel & Still von EI Puro)
Apfelsaft | Orangensaft (Vaihinger)
Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Fanta | Sprite

Biecr (Warsteiner)

vom Fass | aus der Flasche
Radler & Alkoholfrei (aus der Flasche)

PREIS PRO PERSON: 25,00€
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GETRANKE PAKETE

PREMIUM DELUXE

Basic + Premium +
Prosecco Longdrinks
Normal Rum Cola
Rosé Gin Tonic
Alkoholfrei
Spritzgetranke
Wein Aperol Spritz
Rotwein Lillet Wild Berry
WeiBwein
PREIS PRO PERSON: 30,00€ PREIS PRO PERSON: 45,00€

Jede Pauschale ist acht Stunden gliltig.
Nach Ablauf der acht Stunden wird ftir jede weitere Stunde
5,00€ pro cingeladene Person berechnet.
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SERTEMPEFANG

Der Sektempfang kann zu jedem Getranke-
Paket individuell dazu gebucht werden.

R A

BASIC PREMIUM DELUXE
Alkoholfrei Wahlen Sie aus Champagner-
Orangensaft zwei Sorten: Empfang
alkoholfreier Sekt Aperol Spritz zwei Sorten Champagner,

Lillet Wildberry eine alkoholfreie Variante
Alkoholisch Hugo
Sekt
PREIS: 4,00€ PREIS: 9,00€ PREIS: 13,00€

Dic genannten Preise verstehen sich, wie bei den Getrédnke-Paketen pro Person.
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Unser Servicepersonal

Bei |hrer Hochzeit in unserer wundersché-
nen Eventlocation, dem Landhaus Burgwe-
del steht Ihnen unser hochqualifiziertes und
engagiertes Servicepersonal jeder Zeit zur
Seite, um sicherzustellen, dass Ihr groBer
Tag rundum perfekt verléauft.

Unser Team besteht aus erfahrenen Fach-
kréaften, die mit Herz und Leidenschaft dafir
sorgen, dass Sie und lhre Géste sich rund-
um wohlfuhlen.

PROFESSIONELL & HERZLICH

Unser Servicepersonal zeichnet sich durch
Professionalitat und Herzlichkeit aus. Vom
ersten Moment an begleiten wir Sie mit
einem Lacheln und aufmerksamem Service,
um I|hre Wunsche zu erfillen und I|hnen
einen reibungslosen Ablauf I|hrer Feier zu
garantieren. Wir verstehen, dass jedes
Detail zahlt und sind stets bemduht, lhre
Erwartungen zu ubertreffen.

INDIVIDUELLE BETREUUNG

Jede Hochzeit ist einzigartig, und unser
Servicepersonal passt sich flexibel Ihren
individuellen Beddrfnissen an. Ob es um

spezielle Mendwinsche, besondere
Dekorationen oder persdnliche Anliegen
geht - wir stehen I|hnen jederzeit zur

Verfiugung und sorgen dafir, dass Ihre
Vorstellungen Wirklichkeit werden.
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WEITERE HIGHLIGHTS

Um lhre Hochzeit besonders zu machen.
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Servicekrafte

Unsere freundlichen und professionellen Servicekréfte sorgen dafur,
dass lhre Veranstaltung reibungslos verlauft und Ihre Gaste bestens
betreut werden.

Kosten: 49€ pro Stunde

Serviceleitung: 59€ pro Stunde

Barkrifie

Unsere erfahrenen Barkrafte mixen nicht nur késtliche Cocktails,
sondern sorgen auch fur eine angenehme Atmosphare an der Bar.
Kosten: 54€ pro Stunde

Spiiler

Unsere engagierten Spulkréafte sorgen nicht nur flr sauberes Geschirr,
sondern auch fur eine reibungslose Ablaufe in der Kiuche.
Kosten: 43€ pro Stunde

*Die Anzahl der Bar-, Service- und Spulkrafte wird auf Grundlage unserer
professionellen Einschatzung und Erfahrung genauestens ermittelt.
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Auf- und Abbau ftir die Trauung inkl. Sttihle

Unser erfahrenes Team Ubernimmt fir Sie den Auf- und Abbau flr die
Trauung inkl. Stahle, sodass Sie sich entspannt zurtcklehnen kénnen.
Kosten: 250,00€

zusatzliche Husse: 5€ pro Stick
zusatzliche Tischdecke: 10€ pro Stiick

Dckotag

Sie bendtigen fur den Dekotag langer als 1,5 Stunden? Kein Problem.
Nehmen Sie sich die Zeit, die Sie bendtigen.
Kosten: 15,00€ pro angebrochene Stunde

Geschirr und Glaser

Far jeden Gast planen wir ausreichend Geschirr und Glaser ein. Pro
Gast bezahlen Sie eine Geschirr- und Glaser-Pauschale.

Kosten Geschirr: 12,00€ pro Person

Kosten Glaser: 10,00€ pro Person
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Pohlposition GmbH

Anderter StraBe 129A
30559 Hannover

www.pohlposition.de

www.landhaus-burgwedel.de

Katalog gultig fur 2024.

Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Angebot freibleibend. Irrtum vorbehalten.
Alle Abbildungen verstehen sich als Serviervorschlag.

#EVENTVERBESSERER


https://landhaus-burgwedel.de/
http://www.pohlposition.de/

